SERVIZI RISTORANTE 2007 per Ufficio Cerimoniale
	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 20

a persona
	Menù fisso € 25

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 35

a persona
	Menù fisso € 38

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Ristorante Santa Elisabetta c/o Hotel Brunelleschi
	Piazza S. Elisabetta 3

Firenze
	055273756

info@hotelbrunelleschi.it
	domenica
	Pranzo:
Carpaccio di bresaola con sedano e scaglie di grana

-

Ribollita alla toscana

-

Rosette di vitella alla Vernaccia

Patate al profumo di rosmarino

Insalatina di campo

-

Coppa di 
gelato Brunelleschi
caffè 

-

Minerale /Vino Rosso Fattoria di Casalbosco
	Pranzo:

Sformatino di bietola e ricotta con salsa di cipolle rosse

-

Farfalline alla rucola e

gamberi sgusciati

-

Trancio di pesce spada al pachino e olive nere

Spinaci al burro 

-

Mousse al cocco

Caffè

-

Minerale/ Vino bianco Calendula Fattoria di Casalbosco

Pranzo/Cena:

Fland di porcini e insalata al tartufo

-

Risotto al ragout di verdure e ortica

-

Bocconcini di manzo 
al barolo 
e patate prezzemolate

-

Creme caramel

Caffè

-

Minerale / Vino rosso Solvita Fattoria Casalbosco

Pranzo/Cena:

Fantasie di salumi
Con bruschetta all’olio di frantoio

-

Tortelloni mugellani burro e salvia

-

Piccatine di vitella al vin santo

Zucchine trifolate

Patate al fiammifero

-

Mousse allo yougurt

Caffè

-

Vino Rosso Fattoria di Casalbosco

	Pranzo:
Involtini di bresaola al pecorino e olio di menta

Crostini alla toscana

-

Pappa col pomodoro

Risotto al porcino

-

Tagliata di manzo ai carciofi

Insalatina esotica

- 

Torta di mele e noci con salsa vaniglia

Caffè

-

Minerale/ Vino rosso Solvita Fattoria Casalbosco
	Pranzo/Cena:
Zuppetta di mare con bruschette

-

Paccheri alle melanzane e code di gambero

Fusilli al granchio e profumo di timo

-

Filetto di branzino al cartoccio reale

Insalatina fresca

Spinaci all’agro

-

Crepes suzette

-

Caffè

-

Minerale / Vino Bianco Calendula Fattoria di Casalbosco

Buffet

(da 20 persone in su)

Salame toscano

Prosciutto crudo

Carpaccio di bresaola al sedano e grana

Farro di mare

Pizza fantasia dello chef

Bocconcini di pollo fritti

Ribollita

Pennette al salmone

Risotto al porcino

Angolo di insalate

Pasticceria mignon e fine

Caffè

Minerale / Vini bianchi e rossi selezionati dalla casa
	
	Sala privata all’interno della Torre bizantina della Pagliuzza
	Posti 20/25
	Guida Michelin

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 20

a persona
	Menù fisso € 25

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 35

a persona
	Menù fisso € 38

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Ristorante Santa Elisabetta c/o Hotel Brunelleschi

(segue)
	
	
	
	
	Cena:

Cuore di Parma con spicchi d’ananas

Bruschetta al pomodoro

-

Risotto al radicchio rosso e taleggio

-

Straccetti di vitella al profumo di bosco

Pisellini alla fiorentina

-

Delicatesse / caffè

-

 Minerale / Vino Rosso Fattoria di Casalbosco
	
	
	
	
	
	

	Da Lino
	Via Santa Elisabetta 6r

Firenze
	055284579

ristdalino@virgilio.it
	domenica
	
	
	Tris di primi:

Ravioli di ortica al pomodoro e rucola

Risotto con verdure di stagione 

Pennette alla fiorentina

-

Tagliata di manzo con rucola e crocchette di patate

-

Macedonia di frutta fresca

-

Vino Chianti classico

Minerale / caffè


	
	Antipasto toscano con salumi misti e crostini

-

Ribollita

-

Bistecca alla fiorentina con fagioli all’olio e verdure fritte

-

Torta della nonna

-

Vino Chianti classico

Minerale / caffè


	
	30 posti
	Piatti di cucina fiorentina e nazionale

Chef dell’Associazione Cuochi fiorentini aderente alla Federazione Italiana Cuochi
Vasta scelta di vini

	Trattoria Antico Fattore
	Via Lambertesca 1/3r
Firenze
	055288975

	domenica
	Fusilli al pesto o spaghetti al pomodoro o primo del giorno
-

Scaloppine di vitella con funghi porcini

o secondo del giorno

-

Spinaci saltati aglio e olio o contorno del giorno

-

Dessert a scelta

-

Chianti della casa

Minerale / caffè
	Crostini toscani
-

Penne alla carrettiera o gnocchi al tartufo nero o ribollita toscana

-

Involtini di vitella con carciofi o osso buco alla fiorentina

-

Fagioli all’olio di frantoio o insalata mista

-

Dessert a scelta dal carrello dei dolci

-

Chianti torgaio Ruffino

Minerale / caffè
	Crostini toscani e polenta con funghi porcini
-

Bis di pappardelle sul cinghiale e tortelli con funghi porcini

-

Controfiletto al pepe verde o costolette di agnello fritto con cipolle fritte

-

Contorni a scelta

-

Dessert a scelta

Chianti Fonte al Sole Ruffino

minerale / caffè
	
	
	Sale climatizzate
Parcheggio gratuito presso il garage Angloamericano in via dei Barbadori
	Grande: 38 posti 
Piccola: 30 posti
	Guida Michelin dal 1997
Guida il Gambero Rosso Viaggi 

Iscritta all’Albo degli Esercizi storici fiorentini

Attività di ristorazione dal 1908

Premio Mercurio d’oro dalla Regione Toscana

Premio Sant’Anna dal Comune di Firenze

Ospite: Carlo Azeglio Ciampi


