SERVIZI RISTORANTE 2009 per Ufficio del Sindaco Rappresentanza e Cerimoniale

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso € 27

a persona
	Menù fisso € 29

a persona
	Menù fisso € 49

a persona
	Menù fisso € 38

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Ristorante Santa Elisabetta Torre della Pagliazza c/o Hotel Brunelleschi
	Piazza S. Elisabetta 3

50122 Firenze
	055 27370 

055 273756/52

fax 055 219653

info@hotelbrunelleschi.it
	Domenica
	Pranzo:

Sformato di zucchine e porri su coulis di pomodoro e basilico;

Pennette integrali con verdurine e maggiorana

Fritto misto di verdure

Insalata di frutta fresca

Caffè 

Minerale 

Vino selezionato

dalla nostra cantina
	Pranzo:

Risotto carnaroli con punte d’asparagi e scamorza affumicata;

Composizione di coniglio su tortino di patate gratinate con la sua aromatizzazione alla Vernaccia;

Bavarese al caffè

Acqua minerale e gassata

Vino selezionato dalla nostra cantina


	Cena:

Risotto carnaroli  con punte d’asparagi e scamorza affumicata

Composizione di coniglio su tortino di patate gratinate

con la sua aromatizzazione alla Vernaccia

Bavarese al Caffè

Caffè

Minerale

 Vino selezionato

dalla nostra cantina


	Pranzo/Cena:

Affettato misto toscano, con le tre bruschette

Ravioli maremmani con sugo di pomodoro fresco

Filetto di cinta senese con pepe rosa e riduzione di chianti Gallo nero

Patate arrosto e spinaci croccanti

Zuccotto Fiorentino

Caffè

Minerale 

Vino selezionato

dalla nostra cantina


	
	Posti 70  nel Ristorante Santa Elisabetta
	Sala privata all’interno della Torre Bizantina della Pagliazza con posti 22. 
	Guida Michelin

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 22

a persona
	Menù fisso € 27

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 33

a persona
	Menù fisso € 38

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Da Lino
	Via Santa Elisabetta 6/r

50122 Firenze
	055 284579

055 290375

ristdalino@virgilio.it
	domenica
	
	
	Pranzo:

Tris di primi:

Ravioli di ortica al pomodoro e rucola

Risotto con verdure di stagione 

Pennette alla fiorentina

-

Tagliata di manzo con rucola e crocchette di patate

-

Macedonia di frutta fresca

-

Vino Chianti classico

Minerale / caffè


	
	Cena:

Antipasto toscano con salumi misti e crostini

-

Ribollita

-

Bistecca alla fiorentina con fagioli all’olio e verdure fritte

-

Torta della nonna

-

Vino Chianti classico

Minerale / caffè


	Il locale è climatizzato ed ha una capienza di 80 posti
	Si,30 posti
	Piatti di cucina fiorentina e nazionale presentati  da

Chef dell’Associazione Cuochi Fiorentini aderenti alla Federazione Italiana Cuochi, abbinati ad una vasta scelta di vini.

	Trattoria Antico Fattore


	Via Lambertesca 1/3r

50122 Firenze
	055 288975

Fax 055 283341

anticofattore@interfree.it

	domenica
	Fusilli al pesto o spaghetti al pomodoro e basilico o primo del giorno

-

Scaloppine di vitella con funghi porcini

o secondo del giorno

-

Spinaci saltati aglio e olio o contorno del giorno

-

Dessert a scelta

-

Chianti della casa

Minerale / caffè
	Crostini toscani

-

Penne alla carrettiera o gnocchi al tartufo nero o ribollita toscana

-

Involtini di vitella con carciofi o osso buco alla fiorentina

-

Fagioli all’olio di frantoio o insalata mista

-

Dessert a scelta dal carrello dei dolci

-

Chianti Torgaio Ruffino

Minerale / caffè
	
	Crostini toscani e polenta con funghi porcini

-

Bis di pappardelle sul cinghiale e tortelli con funghi porcini

-

Controfiletto al pepe verde o costolette di agnello fritto con cipolle fritte

-

Contorni a scelta

-

Dessert a scelta

Chianti Gran sigillo Ruffino

minerale / caffè 
	
	Sale climatizzate

Parcheggio gratuito presso il garage Angloamericano in via dei Barbadori
	Si.

Sala Grande: 38 posti 

Piccola: 30 posti
	Guida Michelin dal 1997

Guida il Gambero Rosso Viaggi 

Iscritta all’Albo degli Esercizi storici e tradizionali fiorentini

Attività di ristorazione dal 1908 (nel 2008 ha festeggiato 100 anni di attività)

Premio Mercurio d’oro dalla Regione Toscana

Premio Sant’Anna dal Comune di Firenze

Ha ospitato importanti personalità tra cui nel 2002 Carlo Azeglio Ciampi e Signora


	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 10

a persona
	Menù fisso € 16

a persona
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso € 25

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 35

a persona
	Menù fisso € 38

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Gustavino
	Via della Condotta 29/r 37/r

 50127 Firenze
	Tel/fax 055 2399806

info@gustavino.it
	25 Dicembre
	Pranzo:

presso Canova Gustavino

Scelta tra: Ribollita toscana, Pappa al pomodoro, Lasagna.

Selezione di crostoncini caldi e freddi e salumi toscani

Minerale/1 bicchiere di Chianti Colli Fiorentini DOCG Lanciola

Caffè
	Cena:

presso Canova Gustavino

Scelta tra: Ribollita toscana, Pappa al pomodoro, Lasagna.

Scelta tra:

Spezzatino con patate o

Peposo alla fornacina, Trippa alla fiorentina.

Dolce casalingo con Vinsanto del Chianti Doc,

 Lanciola

1 bicchiere di Chianti Colli Fiorentini DOCG Lanciola

Minerale 

Caffè


	
	Pranzo:

presso Gustavino

Pasta fresca con pesto casalingo e pomodorini;

Scelta tra: Branzino (o altro pesce secondo disponibilità di mercato)  con patate alle erbette o Petto di anatra alla piastra con salsa all’arancio e soufflè di patate;

Biscotti Cantucci con Vinsanto del Chianti Doc Lanciola;

2 bicchieri a scelta tra:

Ricciobianco Chardonnay Igt Toscana Lanciola,

Chianti Colli Fiorentini DOCG Lanciola,

Minerale

Caffè


	
	
	Cena:

presso  Gustavino

Mousse di melanzane affumicate;

Iinsalata con frutta secca, olio extra vergine di oliva e crema di aceto balsamico, insalatina verde con frutta secca.

Scelta tra Tagliolini di pasta fresca con polpa di riccio su pesto di basilico, Pasta fresca con ragout (secondo stagionalità: cinghiale, faraona, anatra, funghi, ecc.. ) Scelta tra Filetto di manzo alla piastra e composta di cipolle rosse di produzione propria o Filetto di salmone al forno (o altro pesce secondo disponibilità di mercato) con verdurine di stagione;

Scelta di dessert dalla carta;

2 bicchieri a scelta tra: Spumante brut Guarnieri, Ricciobianco Chardonnay Igt Toscana Lanciola,

Le Masse di Greve, Chianti Classico DOCG Lanciola,

1 bicchiere di Vinsanto del Chianti Doc Lanciola;

Minerale;

Caffè;

1 bicchierino di grappa di Vinsanto Lanciola.
	Aperto tutti i giorni dalle 19,30 alle 23,30. Sabato, domenica e festivi anche dalle 12,30 alle 15,30.

Su prenotazione (min. 8 persone) apertura straordinaria anche per pranzo nei giorni feriali.

“Canova di Gustavino zupperia” aperta tutti i giorni dalle 12,00 alle 23,30.

Climatizzazione, impianto stereo, enoteca, wine bar, degustazioni guidate di vini, serata a tema, banchetti.
	Disponibilità sale riservate.

Gustavino: capienza 40 posti.

Canova di Gustavino: capienza 40 posti
	Segnalato nelle seguenti guide:

Veronelli 2008, Espresso 2008; Lonely Placet sulla città di Firenze. Canova di Gustavano è segnalata su Osterie d’Italia 2008

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù  € 15

a persona
	Menù  € 23

a persona
	Menù fisso € 22

a persona


	Menù fisso € 24

a persona
	Menù fisso € 28

a persona
	Menù fisso € 32

a persona
	Menù fisso € 38

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Ristorante  Giannino in San Lorenzo
	Borgo San Lorenzo 33/35/r 

50100 Firenze
	Tel e fax 055 212206

info@gianninoinflorence.com
www.gianninoinflorence.com

	nessuno
	Menù a la càrte pranzo

Primo

Secondo con Contorno 

Dessert 

e Bevande
	Menù a la
 càrte cena

Bruschetta 

e Bistecca

e Bevande
	Salame e finocchiona;

Penne strascicate in padella;

Arista al forno con patate alla ghiotta;

Tiramisù

Minerale 1/2

Vino della casa  ¼

caffè


	Salame Toscano e Pecorino;

Maccheroncini alla Chiantigiana

Roast-Beef alla fiorentina con spinaci saltati;

Torta della nonna;

Minerale1/2

Vino della casa ¼

caffè
	Prosciutto toscano e Pecorino del Senese;

Ravioli di magro ai funghi porcini;

Scaloppine di vitella ai funghi porcini;

Cantuccini di Prato con Vin Santo del Chianti

Minerale1/2

Vino della casa ¼

caffè
	Antipasto Misto toscano di salumi;

Gnocchi di patate al Tartufo;

Filetto di Cinta Senese ai pepi;

Torta della nonna

Minerale1/2

Vino della casa ¼

caffè
	
	Sala  climatizzata; pedana esterna nei mesi primaverili/

estivi; salone ricevimenti.
	Si, capienza posti n. 180
	Segnalato su: Wine spectator; Iscrizione all’albo degli Esercizi Storici e Tradizionali Fiorentini;

Cucina Fiorentina;

Vetrina toscana;

presenza di sommelier professionista. AIS



	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 10

a persona
	Menù fisso € 16

a persona
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso € 25

a persona
	Menù

(indicazioni) 
	Menù  € 70

a persona
	Menù € 80

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Cibreo
	Via Andrea del Verrocchio 8/r 50122 Firenze
	055 2341100

Fax 055 244966

cibreo.fi@tin.it

	Domenica e lunedì

Estiva: mese di Agosto

Invernale: dal 31/12 al 08/01
	
	
	
	
	Gli antipasti arrivano sempre a sorpresa e sono offerti dalla casa.

I primi sono piatti a base di zuppe e sformati come il passato di peperoni gialli, il passato di pesce piccante e lo sformato di patate e ricotta con il ragu' di carni bianche (ogni giorno circa 5 o 6 primi).

I secondi sono piatti di antica tradizione fiorentina e regionale come il collo di pollo ripieno, il piccione arrosto farcito con la mostarda di frutta, lo stracotto di manzo alla fiorentina, l' inzimino di calamari piccante, lo stoccafisso in umido con le patate, il tonno crudo servito sul sedano fresco (circa 12 proposte).

Hanno una selezione di pecorini e caprini regionali e sardi ed una selezione di dolci, tutti di  produzione propria come la torta di cioccolato amaro, la torta di formaggio con marmellata di arance amare, il meringato freddo con la crema di marroni....

Del menù non ne esiste una copia scritta ma viene raccontato al tavolo (in svariate lingue se necessario) di modo che ognuno possa fare la scelta ottimale.


	Pranzo:

menù alla carta composto da 5 portate; vini selezionati e bevande

Pranzo in sala privata:

menù alla carta composto da 5 portate; vini selezionati e bevande


	Cena:

menù alla carta composto da 5 portate; vini selezionati e bevande

Cena in sala privata € 90 a persona:

menù alla carta composto da 5 portate; vini selezionati e bevande


	Posti tot n. 70.

Sala climatizzata; guardaroba; parcheggio nelle immediate vicinanze.
	 SI 18 posti
	Segnalazione su guide del settore.

Recensioni su testate internazionali quali: Herald Tribune, New York Times, Wine Spectator, ecc.



	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso €15

a persona
	Menù fisso € 18

a persona
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso € 25

a persona
	Menù fisso € 35

a persona
	Menù fisso € 45

a persona
	Menù fisso € 38

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Ristorante Caffè Pitti
	P.zza Pitti 9 50125 Firenze
	055 2399863 

Fax 055 214323

Cell. 335393495

info@caffepitti.it
www.caffepitti.it

	Nessuno
	
	
	
	Pranzo:

1 Primo piatto;

1 Secondo piatto con contorno;

       Dolce

Bevande

(vino Chianti imbottigliato, della casa)
	Cena:

1 Primo piatto;

1 Secondo piatto con contorno;

Dolce

Bevande

(vino Chianti imbottigliato, della casa)
	
	
	Capienza posti n. 120 all’interno

e posti 60 su pedana coperta all’esterno;

sala climatizzata, guardaroba; salette risevate.

 “La Botteghina”: negozio di vendita di prodotti enogastronomici dove la clientela potrà trovare originali e gustosi regali.
	Disponibilità sala riservata
	Segnalazione su guide: Routard; è in corso la pratica per il riconoscimento di “Caffè Storico”;

varie segnalazioni sulla stampa locale ed estera per aver dato ospitalità a persone famose; Varie mostre d’arte.

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso €15

a persona
	Menù fisso € 18

a persona
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso 

€ 29

a persona
	Menù fisso € 35

a persona
	Menù fisso € 45

a persona
	Menù fisso € 60

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Onice &Lounge Restaurant di Villa La Vedetta
	V.le Michelangiolo 78 50125 Firenze
	055 681631

fax 055 6582544

info@villalavedettahotel.com

	Nessuno
	
	
	
	
	
	Pranzo:

Primo piatto, secondo piatto, dessert, 

acqua, caffè

(vini esclusi)
	Cena:

Antipasto;

Primo piatto;

Secondo piatto;

Dessert

acqua, caffè

(vini esclusi)
	Guardaroba, parcheggio; locale climatizzato; dehor esterno, durante il periodo primavera/estate servizio bordo piscina;

terrazza panoramica per eventi di fino a400 persone sedute. 


	Si, capienza posti n. 80
	In Gourmet Resturant segnalato dal 2004 e premiato con Stella nelle  guide:

Michelin, Gambero Rosso, Espresso, Veronelli, Guida Ristoranti Audi, Le Soste

	I Chiostri
	Pizza S. Maria Novella, 16 50123 Firenze
	055 27230

fax 055 268281

booking@grandhotelminerva.com
www.grandhotelminerva.com
	Nessuno
	
	
	
	Pranzo:

Risotto alle verdure di stagione con scaglie di pecorino di fossa;

Bianco di faraona alle erbette;

Patate arrosto e sformatine di cavolfiore;

Bavarese alla moka;

Acqua;

Vino selezionato dal maitre;

Caffè
	Cena:

Millefoglie di melanzane con pomodoro e mozzarella;

Ravioli di ricotta e spinaci al ragù Chianino;

Taglio di manzo con panacea di verdure di stagione;

Semifreddo al croccantino;

Acqua;

Vino selezionato dal maitre;

Caffè


	
	
	Tot. posti 180 divisi in due sale.

Sala climatizzata guardaroba
	Disponibilità
	

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 10

a persona
	Menù fisso € 18

a persona
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso 

€ 27

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 35

a persona
	Menù fisso € 38

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Garden Lounge Restaurant One
	Via Jacopo da Diacceto 18/20

50123 Firenze
	055 27390

fax 055 210682

booking@hotellondra.com
www.hotellondra.com
	Nessuno
	
	
	
	Maltagliati al ragout di cinghiale e ginepro

Filetto con tasca al gorgonzola e bagnato al Brunello

Dessert, e bevande.
	
	Involtini di asparagi croccanti con prosciutto cotto e fontina

Pennette con petto d’oca fumè e radicchio travisano

Medaglioni di filetto del ghiandaio al pepe verde

Patate duchessa, panacea di verdura

Tartelletta di frutta fresca con specchio di mirtilli,

e bevande.
	
	Capienza posti fino a n. 240

Sala climatizzata,guardaroba. 
	SI
	

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 10

a persona
	Menù fisso € 16

a persona
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso € 25

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 35

a persona
	Menù fisso € 50

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Borgo San Jacopo
	Borgo San Jacopo, 62/r

50125 Firenze
	055 27264912

055 281661

bsj@lungarnohotels.com

	Martedì -

1 gennaio;

26 dicembre; Parte del mese di agosto
	
	
	
	
	
	
	Solo Cena:

tutti i giorni dalle 19,30

Menù esemplificativo:

(potrebbe subire variazioni a seconda delle stagioni e delle disponibilità di mercato)
Sformato di risina con polpettine di coniglio in potacchio;

Cannelloni con guancetta di manzo;

Carrè d’agnello con salsa di miele e puntarelle;

Bavarese al pistacchio con mandorle croccanti e amarene;
Minerale;

Selezione di vini:Canto COF, Cantarutti Chianti Classico, Rocca di Montegrossi,

Caffè


	Sala climatizzata.
	A pagamento.

Sala piccola n.20 posti;

Sala grande n.40 posti;
	Carta dei vini con oltre 500 etichette.

Presente sulle guide: “I ristoranti d’Itralia” dell’Espresso;

“Gambero Rosso”;  “Guida ai Ristoranti” de Il Sole 24 ore

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 10

a persona
	Menù fisso € 16

a persona
	Menù fisso € 19

a persona


	Menù fisso € 25

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 35

a persona
	Menù fisso € 50

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	The Fusion Bar & Restaurant
	Vicolo dell’Oro 3 50123 Firenze
	055 27266987

tf@lungarnohotels.com

	Nessuno

Ferie variabili nel mese di agosto
	
	
	Pranzo a buffet:

Dal Lunedì al Venerdì  12,00/15,00

Tutti i giorni una proposta diversa per un pranzo veloce, ma di qualità. Piatti di carne, pesce, e primi piatti cucinati in modo leggero e appetitoso, con una varietà di pietanze. Lo chef Emanuele Cappellini propone  tante verdure e legumi cucinati in modo insolito e semplice. Selezione di vini, acqua, caffè.


	
	Brunch a buffet:

Sabato e Domenica  12,00/15,00

Tartare di salmone con yogurt e shichimi; 

 Chevice di tonno con avocado;

 Maki sucki con pesce e cetrioli;

Nighiri sushi con pesce;

Tataki di salmone al sale fumè;

Tonno scottato con salsa “matsushima-hijiki”;

Udon con straccetti di manzo, soia e pomodorini;

Shabu shabu di arista di maiale;

Halibut laccato al miso-mirin;

Costolette di maiale con salsa al miele, cinque spezie e senape;

 Alette di pollo alla “diavola”;

Uova strapazzate all’orientale;

Gamberi e broccoli in “tom-ka”;

Vermicelli di soia con uova, verdure, arachidi e salsa di fagioli neri;

Riso saltato;  Riso bianco al vapore;

Tchai pannacotta con mango e tapioca;

Tiramisù al te matcha; 

Torta al cioccolato fondente e nocciola al ginger;

Crumble con mele, banane e frutti di bosco;

Mosse al cioccolato bianco, pompelmo rosa;

Minerale, 

Caffè


	
	Solo Cena:

tutti i giorni dalle 19,30

4 portate

inclusa Minerale, Selezione di vini,

Caffè.

Menù esemplificativo:

(potrebbe subire variazioni a seconda delle stagioni e delle disponibilità di mercato)
Insalato con gamberi e yucca  alla

“Caesar”

Gazpacho al ginger e granchio fritto

Controfiletto di manzo con miso-piperade e yucca mantecata

Tiramisù al frutto della passione. 


	Tot. posti a sedere n. 35, posti banco n. 8.

Sala climatizzata
	Sala Chà
	Presente sulle guide: “I ristoranti d’Itralia” dell’Espresso e “Bar d’Italia” del

Gambero Rosso

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 10

a persona
	Menù fisso € 16

a persona
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso € 25

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 40

a persona
	Menù fisso € 95

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Ristorante Gli Amici degli Uffizi
	Piazza del Grano, 1/2

(via dei Castellani, 22/24r)

50100 Firenze
	Tel/fax 055 219520

cell 3286745399

info@ristorantepizzeriauffizi.it
	Nessuno
	
	
	
	Antipasto toscano

Tortello alla  Mugellana

Pennette arrabbiata

Varietà di tagliate di manzo

Patate arrosto

Fagioli all’uccelletto

Dolce della casa

Acqua vino e caffè

*

Antipasto toscano

Risotto ai porcini

Crespelle alla Fiorentina

Arrosto misto di carne

Patate arrosto insalata mista

Dolce

Vino acqua e caffè


	Antipasto toscano

Tortello alla Mugellana 

Risotto con asparagi

Bistecca alla Fiorentina

Patate arrosto

Fagioli

 all’uccelletto 

Biscotti di Prato

con Vin Santo

Acqua vino Chianti e caffè


	Antipasto toscano

Pappardelle al sugo di cinghiale 

Filetto al pepe verde

Patate arrosto

Biscotti di Prato con Vin Santo

Chianti riserva acqua e caffè
	
	Sala Climatizzata

Capienza posti n. 150
	Si
	

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso € 10

a persona
	Menù fisso € 16

a persona
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso € 25

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 40

a persona
	Menù fisso € 95

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	ORVM

Del The Westin Excelsior
	Piazza Ognissanti, 3

50123 Firenze
	055 27153785

fax 055 27163778

davide.spriano@starwoodhotels.com
	
	
	
	
	Pranzo

Due portate (un piatto unico composto e dessert), vino della casa, acqua e caffè.

Selezione di piatti unici  composti: Mozzarella di bufala

Crostoni con acciughe

Pasta fredda con verdure e crostacei

*

Riso al forno

Filetto di orata ai capperi con pomodorini freschi

Sformatino di carciofi

*

Tagliatelle al pomodoro

e basilico

Costoletta di vitella grigliata radicchio rosso al forno

***

Delizia del pasticciere:

Torta ricoperta di cioccolato amaro con salsa all’arancio 

*

Semifreddo alla vaniglia con salsa al cioccolato

*

Cheese-cake alla passata di kiwi

gelati alla crema e sorbetti di frutta
	
	Cena

Tre portate (a scelta dalla selezione sottoindicata) oltre dessert, vino della casa, acqua e caffè

Antipasti

Carpaccio di branzino tiepido condito con pomodoro fresco agli agrumi;

Tartara di carne rossa  ai fior di capperi e buccia di limone con insalatine croccanti all’olio extravergine;

Mozzarella di bufala farcita con prosciutto dolce di Parma  e schiacciatina calda al rosmarino;

Delizie dell’orto scottate sulla griglia profumate al basilico

Primi

Crema tiepida di cannellini con tubetti di pasta di grano duro e code di gambero al vapore;

Minestra di verdure e farro della Garfagnana con olio extravergine profumato all’aglio;

Raviolone di pecorino toscano, ricotta di pecora condito con burro nocciola e salvia;

Tagliolini

Di pasta all’uovo al ragù di verdure;

Riso carnaroli con pistilli di zafferano e petto d’anitra al balsamico

Secondi

Orata alla griglia con battuto di pomodoro crudo all’olio e basilico

verdure all’agro saltate all’olio e peperoncino;

Filetto di manzo in crosta di sale grosso con salsa di rosso di Montalcino

Cannellini all’olio di Toscana;

Cstolette  di agnello arrosto con timo e aglio in camicia

patate con buccia e burro aromatico

Dessert

Tortino tiepido al cioccolato con salsa vaniglia della Papua New Ghinea;

Crespella tiepida ripiena di crema e mascarpone in salsa di arance;

Zuccottino fiorentino con salsa al cioccolato amaro;

Gelato

alla crema con passata di lamponi;

sorbetto al limone con grappa;


	
	ORVM è il nuovo bar-ristorante, esclusivo,  arredato elegantemente con particolari preziosi, e uno spiccato stile ”ART Dèco”. Disponibilità di parcheggio.
	SI capienza n. 30 posti
	I piatti sono italiani della cucina classica, valorizzando i sapori e l’estetica del piatto; il gusto è esaltato dal talento dello chef Giuseppe Dalla Rosa.

Sono utilizzati solo prodotti freschi di stagione che si accompagnano ai vini tradizionali toscani. e alla migliore scelta internazionale.

	Denominazione
	Sede 


	Telefono

e-mail
	Giorno di chiusura
	Menù fisso 

€ 10

a persona
	Menù fisso € 16

a persona
	Menù fisso € 20

a persona


	Menù fisso € 25

a persona
	Menù fisso € 30

a persona
	Menù fisso € 40

a persona
	Menù fisso € 50

a persona
	Servizi collaterali
	Sala riservata
	Elementi qualità

	Self Service Ingromarket
	Via Danubio, 12

50019

Sesto Fiorentino (FI)
	055 375732 

fax 316960

amministrazione@systemservicefirenze.it 

commerciale@systemservicefirenze.it

	Domenica
	Pranzo/cena

Primo

Secondo

Contorno

Pane e frutta e

bevande
	
	
	
	
	
	
	Solo servizio Self Service.

Capienza posti n. 450

Parcheggio gratuito per auto e pullman. Vicinanza aeroporto.

Sala climatizzata, guardaroba, 

servizio di mezzi pubblici.
	Si
	

	Free Flow
	Via Volturno, 10/ 12

50019 Sesto Fiorentino (F)I

 
	055 375732 

fax 316960

amministrazione@systemservicefirenze.it 

commerciale@systemservicefirenze.it

	Domenica
	Pranzo/cena

Primo

Secondo

Contorno

Pane e frutta e

bevande
	
	
	
	
	
	
	Solo servizio Self Service.

Capienza posti n. 350

Parcheggio

gratuito per auto e pullman. Vicinanza aeroporto.

Sala climatizzata,

nel periodo estivo ampia terrazza con vista panoramica. Guardaroba, 

servizio di mezzi pubblici.
	Si
	


