COMUNE

"FIRENZE
PROVVEDIMENTO DIRIGENZIALE

Numero: 2012/DD/00316

Del : 12/01/2012

Esecutivo da: 12/01/2012

Proponenti : Posizione Organizzativa (P.O.) Refezione
Scolastica
Direzione Istruzione
Servizio di Supporto alla scuola

OGGETTO:

Refezione Scolastica - Impegno di spesa gennaio febbraio 2012 in favore della PH srl per
effettuazioni analisi chimiche nei Centri Cottura Comunali e nei Refettori

LA RESPONSABILE P.O.

Premesso:

1. Che con Deliberazione C.C. n. 34/229 del 20.06.2011,, esecutiva ai termini di
legge, & stato approvato il Bilancio annuale di Previsione 2011, il Bilancio triennale
2011/2013 nonché la relazione previsionale e programmatica;

2, Che con Deliberazione di Giunta n. 360 del 31.08.2011, esecutiva a termini di
legge, & stato approvato il Piano Esecutivo di Gestione [P.E.G.] per I’'Esercizio 2011;

3. Che al fine di dare continuita alla gestione dei servizi nel periodo dell’Esercizio

Provvisorio dell’anno 2012, sono state assegnate le risorse e gli obiettivi finanziari ai
singoli responsabili dei servizi stessi, giusta deliberazione della Giunta Comunale n.
588/892 del 29/12/2011 "Assegnazione delle risorse finanziarie ai Responsabili dei
servizi per il periodo relativo all'esercizio provvisorio 2012".

Richiamate:
a) la Determinazione n. 9943 del 09/10/2009 con la quale il Direttore della Direzione

Istruzione ha confermato i programmi ed i compiti, gia precedentemente individuati
con Determinazioni n. 8022 del 10/07/2002 e n. 3553 del 17/04/2007, di competenza
delle singole Posizioni Organizzative [P.O.], nel rispetto delle funzioni previste dagli
artt. 9 e 14/bis del Regolamento sull’Ordinamento degli Uffici e dei Servizi e ha
attribuito nel contempo le risorse finanziarie ed umane necessarie allo svolgimento
delle rispettive attivita;

b) la Determinazione n. 4010 del 30/04/2010 con la quale il Direttore della Direzione

Istruzione ha provveduto ad attribuire I'incarico della Posizione Organizzativa
“‘Refezione scolastica”;

Considerato che, per la realizzazione dei programmi e compiti assegnati nell’ambito del

Servizio di Refezione Scolastica, si rende necessario assicurare un monitoraggio della
qualita dei prodotti e degli alimenti somministrati agli utenti del servizio, da realizzarsi
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presso i Centri Cottura Comunali a gestione diretta e presso i Refettori Scolastici,
attraverso prelievi e analisi microbiologiche previste dal Piano di Autocontrollo di cui
sono dotati i Centri Cottura medesimi, ai sensi della normativa igienico—sanitaria
vigente (Regolamento cee n. 852/2004 e successive modifiche e integrazioni)
limitatamente al |° Bimestre 2012 in previsione di una riorganizzazione piu generale
del Servizio di Refezione Scolastica e nelle more dell’espletamento delle procedure di
gare;

Ritenuto di poter provvedere alla realizzazione del servizio suddetto ai sensi dell’art.
10, comma 3, del Regolamento del servizio di economato e di cassa e delle spese in
economia, che prevede la possibilita di prescindere dalla richiesta di pluralita di
preventivi trattandosi di fornitura che, per la sua entita, rientra nella fattispecie di cui
alla lett. “r” dell’allegato 1), richiamato dall’art. 7.2 (Acquisti in economia) del
Regolamento medesimo, oltre che ai sensi dell’art. 125, comma 11, del D.Lgs. n. 163
del 12 Aprile 2006 “Codice dei Contratti pubblici relativi a lavori, servizi e forniture in
attuazione delle direttive CE 17 e 18 del 20047,

Preso Atto che tra i Laboratori di Analisi che effettuano tale tipo di servizio, & stato
individuato nella Ditta “PH Srl”, con Sede in Tavarnelle V.P. (Fl), il soggetto reputato
in grado di offrire un servizio consono alle esigenze della Refezione Scolastica,
assicurando nel contempo, sia per la conoscenza gia acquisita delle Sedi scolastiche
dislocate sul territorio comunale che per I'esperienza consolidata in vari anni di
servizio svolto con professionalita, la necessaria tempestivita di interventi correlata
all’eccellente qualita del servizio stesso;

Preso Atto che con la nota datata 30.11.2011 conservata in atti presso [|'Ufficio
Refezione Scolastica, la Ditta “P.H. srl” ha dichiarato la propria disponibilita alla
prestazione del servizio di prelievo e analisi microbiologiche da effettuarsi presso i
Centri Cottura Comunali e Refettori scolastici, rimettendo la migliore offerta
economica, ritenuta congrua in relazione alla tipologia ed alla qualita del servizio
offerto dalla Ditta medesima e nella fattispecie € 75,00 per le analisi sugli alimenti, €
45 per i tamponi sui refettori ed € 60 per i tamponi nei Centri Cottura;

Ritenuto, pertanto, di affidare alla piu volte citata Ditta P.H. srl il servizio in di cui
trattasi e di procedere all’assunzione del necessario impegno di spesa sul Capitolo
27340 dell’Esercizio 2012, Obiettivo ex Z123, che in relazione al numero di interventi
previsti per il primo bimestre 2012, , si quantifica in €. 3.375,00=, oltre iva in ragione
del 21% come dettagliato nella tabella seguente;

Tipologia intervento n. Costo unitario Costo totale
Analisi sugli alimenti 12 € 75,00 € 900,00
Tamponi nei refettori 15 € 45,00 € 675,00
tamponi nei Centri| 30 € 60,00 € 1.800,00
Cottura

Totale imponibile € 3.375,00
lva 21% € 708,75
Tatale spesa € 4.083,75

Richiamati:

a) I'art. 163 del D.Lgs. 18/08/2000 n° 267 - “T.U. delle leggi sullordinamento degli Enti Locali”
relativo all’esercizio provvisorio ed alla gestione provvisoria;

b) I'art. 81, comma 3, dello Statuto del Comune di Firenze, relativo alla immediata
esecutivita delle determinazioni;

C) gli Artt. 9/bis e 14/bis del Regolamento sull’ordinamento degli Uffici e dei Servizi;

Visto il vigente Regolamento per I'attivita contrattuale;
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Dato atto che sulla presente Determinazione & stato acquisito il Visto del Dirigente in

ordine alla conformita con gli indirizzi che regolano I'attivita gestionale;
DETERMINA

Per quanto descritto in narrativa e al fine di assicurare il regolare svolgimento del

1.

servizio di Refezione Scolastica:

Di affidare alla Ditta “Pn Srl” con sede in Tavarnelle Val di Pesa (r1), Codice
Beneficiario 16933, il servizio di prelievo e analisi microbiologiche previste dai piani
HACCP presenti nei Centri di Cottura Comunali a gestione diretta e Refettori
Scolastici, relativamente al periodo Gennaio/Febbraio 2012, avvalendosi a tal fine del
disposto di cui all’art. 10, comma 3, del Regolamento del servizio di economato e di
cassa e delle spese in economia, che prevede la possibilita di prescindere dalla
richiesta di pluralita di preventivi, trattandosi di fornitura che, per la sua entita, rientra
nella fattispecie di cui alla lett. “r” dell’allegato 1), richiamato dall’art. 7.2 (Acquisti in
economia) del Regolamento medesimo, nonché ai sensi dell’art. 125, comma 11, del
D.Lgs. n. 163 del 12 Aprile 2006 “Codice dei Contratti pubblici relativi a lavori, servizi
e forniture in attuazione delle direttive CE 17 e 18 del 2004”;

. Di approvare la spesa complessiva di € 4.083,75=, al lordo dell’'lva in ragione del 21%,

e di assumere il relativo impegno a favore della Ditta menzionata al comma
precedente per il servizio di cui trattasi e di imputare detta somma sul Capitolo 27340
dell’Esercizio 2012, Obiettivo exZI123 CIG Z76032150A.

Firenze, 1i 11/01/2012

Il Responsabile Proponente
Elena Pizzighelli

VISTO DI REGOLARITA' CONTABILE

Firenze, 1i 11/01/2012

Il Responsabile della Ragioneria
Elisabetta Pozzi

ALLEGATI PARTE INTEGRANTE

pag. 3



	LA RESPONSABILE  P.O.

